
L E S E N T R É E S
Fines Ravioles du Dauphiné pochées aux 
Champignons          11€
Fine “Raviole du Dauphiné” pasta poached with mushrooms
  Côtes du Rhône Rouge - 6€ / Côtes du Rhône Blanc - 7€

Salade de Légumes d’Hiver et Feta           13€
Fall Vegetables salad with Feta Cheese
  Chablis - 10€ / Médoc - 8€

Gambas croustillantes au Basilic, 
jeunes pousses parfumées au Pesto       15€
Crispy King Prawns with Basil, young Shoots flavored with Pesto sauce
  Menetou-Salon - 9€

Duo de Saumon Fumé et Gravelax                                            15€                                                        
Smoked and Gravelax Salmon duet
  Chablis - 10€   Côtes du Rhône Rouge - 6€

Velouté de Panais, Tartine gourmande                                     13€        
Parsnip soup served with a gourmet Tartine
  Chablis - 10€   Médoc - 8€

Entrée du marché                                     11€
Starter of the day

VINGKO
BAR & FOOD

L E S I N C O N T O U R N A B L E S
Assiette de Charcuteries Fines à partager (ou pas) 16€
Jambon Serrano 15 mois, Saucisse sèche Aveyronnaise, Lomo Ibérique, Chorizo Ibérique
Charcuterie platter to share
  Médoc 8€

Assiette de Fromages Affi nés à partager (ou pas) 16€
Comté affinage 6 mois, Saint Marcelin IGP, Ossau Iraty AOP affiné 9 mois
Matture cheeses platter to share
  Menetou-Salon 9€ / Médoc 8€

Assiette mixte Charcuteries Fines & Fromages Affi nés 19€
Jambon Serrano 15 mois, Saucisse sèche Aveyronnaise, Lomo Ibérique, Chorizo 
Ibérique, Comté, Saint Marcelin, Ossau Iraty affiné 9 mois
Charcuterie and cheeses platter
  Menetou-Salon 9€ / Pessac Leognan 12€

Salade César                
Poulet croustillant, œuf poché, poitrine fumée, tomate, parmesan, sauce César, croûtons

Grilled Chicken, poached egg, bacon, tomatoe, parmesan, Ceasar sauce, croutons
  Chablis - 10€

Croque Vingko au beurre de truffe          12€
Truffle croque-monsieur
  Chardonnay - 7€

Burger Vingko                      22€
Pain brioché, steak haché de boeuf, mayonnaise au piment d’Espelette, 
tomate, romaine, comté, échalotes confites
Brioche bread, beef, chili mayonnese, tomatoe, salad, comté cheese, candied shallots

 Côtes du Rhône Rouge - 6€

Burger Vingko Vegan          16€
Rediscover our Vingko Burger in its vegan recipe
  Chardonnay - 10€

Tartare de boeuf Charolais, frites         18€
Beef tartar
  Pernand-Vergelesses - 13€

Petite 11€  /  Grande 17€
  Small                 Large

L E S P L A T S
Risotto de St-Jacques aux parfums de Truffe noire 26€
Black Truffles flavored Scallops Risotto
  Chablis - 10€  / Savigny-les-Beaunes - 12€

Blanc de Bar aux Coquillages, sauce Marinière                       21€
Seabass Filet and Seashells, “Marinière” sauce
  Menetou-Salon  - 9€

Suprême de Poulet Tandoori,                 19€
Mousseline de Patate Douce         
Tandoori Chicken supreme with Sweet Potatoe muslin
  Côtes du Rhône Rouge - 6€ / Côtes du Rhône Blanc - 7€

Entrecôte de Boeuf Race Charolaise 220g,  27€
Frites à l’ancienne et sauce Béarnaise maison
Charolaise Rib Steak with Traditional French Fries and Homemade Béarnaise sauce
  Pessac Leognan - 12€ / Pernand Vergelesses 1er cru - 13€

Cocotte de légumes de saison 13€
Vegetables casserole
  Côtes du Rhône Blanc - 6€

Penne façon Carbonara 13€
Penne Pasta served with Bacon and Parmesan Cheese
  Côtes du Rhône Blanc - 7€

Pluma ibérique, Légumes d’Hiver                         26€
Iberian Pluma served with seasonal Vegetables
  Pessac Leognan - 12€ / Pernand Vergelesses 1er cru - 13€

Plat du marché                                                                           17€
Dish of the day

L E S D E S S E R T S
Assiette de Fromages AOP     11€

Comté, Saint Marcelin, Ossau Iraty
Cheeses plate, Comté, Saint Marcelin, Ossau Iraty
  Menetou Salon 9€ / Savigny-les-Beaunes, rouge - 12€

Fondant au chocolat, glace vanille bourbon             11€
Chocolate “fondant” with bourbon and vanlla ice cream
  Porto Graham’s Rouge - 5,90€

Crème Brûlée Fève Tonka, Cookie aux 5 graines                        9€
Tonka bean “Crème Brûlée”, 5 seeds Cookie

 Tsarine - 12€

Mangue rôtie, minestrone aux Fruits exotiques, glace Coco    14€                        
Roasted Mango, Exotic fruits minestrone and Coconut ice-cream
  Porto Graham’s Blanc - 5.90€

Assortiment de Glaces et Sorbets de saison              8€
Seasonal ice creams and sorbets selection

Millefeuille Praliné, glace Chocolat   11€
Praline “millefeuille”and Chocolate ice cream

 Porto Graham’s Blanc - 5.90€

Café ou Thé Gourmand Vingko                 12€
Vingko’s Gourmet coffee or tea

Dessert du marché 8€
Desert of the day


